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Eksportutvikling krabber




Eksportutvikling krabber 2009: 56,7 mill
2010: 56,9 mill
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Eksportutvikling krabber 2009: 44 mill
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Eksportutvikling krabber 2009: 44 mill
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Eksportutvikling krabber 2009: 6,5 mil
- levende/ferske/torket/saltet 2010: 3,8 mill
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Eksportutvikling krabber 2009: 6,5 mil
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Eksportutvikling krabber 2009: 6,1 mill
- tilberedt/konservert 2010: 3 mill
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Eksportutvikling krabber 2009: 6,1 mil

- tilberedt/konservert 2010 3 mil
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Utvikling i dagligvare
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Utvikling i storhusholdning
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Hotell bestilling:

De Historiske: Hotell & overnatting

Hotell utenfor de store hyene
Hotall utentor Culo

Hotall | og utentor Bargsn

Hotsll utentor Stavanger

Hotell 1 og utentor Trondhsim

Hotell i Hord-Horge

Lnker Brygge, Lototen  [KART]

Fru Haugans Hotel, Mosjesn  [KART]
sandtorghoimen Hotsll, Sandtorg [KART]
Relns Rorbusr, Lototsn  [KART]

Hotell | Mict-Horge

Efrdshaug Hemegdrd, Crianger  [KART]
Kongsveld Fleldstus, Oppdal  [KART]

Reros Hotsll  [KART]

Selbusjesn Hotsll & G e stegdnd, Selbu  [KART]
Wertshusst Reros, Reros [KART]

Hotell i Fjord-Horge
Relschers Hotel, voss  [KART]
Gloppen Hotell, Sandans  [KART]
Gamlaverhet, Sandnes

Grand Terminuy, Esrgen  [KART]
Grotl Heyfjsllshotel, Grotil [KART]
Hotsl Augustin Bsrgen  [KART]
Hotsl Brosundet, Alssund  [KART]
Hotsl Fark, Bargen  [KART]

Hotsl Unlon @, Horang stlorden  [KART]
Hotsl Ullensvang, Ullsnsvang  [KART]
Kronen Gaard Hotell, sandnes  [K2RT]
Evlknes Hotsl, Balestrand  [KART]
sogndalstrand Kulturhotell | [KART]
Sola Strand Hotel, Sola [KART]
solstrand Hotsl & Bad, Cseyro  [KART]
Stallelm Hotel, Stalhelm  [KART]

Utris Hotsl, Mg [KART]

‘alaker Hotsll, Sogn  [KART]

Hotell i @st-Horge

Cr. Holm ¢ Hotel, Gelle [KART]
Fosshalm Tursthotsll, Lom  [KART]
Losby@ods, Anstad]ordst [KART]
Lysabu, O1le  [KART]
Harm o Hotell, Haflell ; [KART]

Hotell Retanas Gods, Moss  [KART]
sundvolden Hotel, Ringerlks  [KART]
Enge Gird, Tlems [KART]

Hotell i Sor-Horge

Calsn Hotel, Calen  [KART]

Hotel Kong Carl, sandefjord  [KART]
Lilesand Hotel Horgs, Lilesand  [KART]
sellord Hotel, Sellord  [KART]

Strand Hotel Fevik, Fevlk  [KART]
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SVIAK AV
HYSTEN

Serveringsteder

Leverandsarer

Medlemmer

Smak av kysten

® Inpirasjonssamling for
kokker

— Faglige presentasjoner

— Ravarehandtering
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[7 aricles [T Recipes [+}

HOME VIDED RECIFES MAEET THE CHEFRS EFIEODES DESTIMATICHE

Andreas Viestad

For four seasons, Morwegian Andreas Viestad integrated his remarkable knowledge of Nordic cuising, culture and history, as
well as his passion for eating and living well, into his public television series, New Scandinavian Cooking,

NEWSLETTERI Receive lotest news on your e-rncil.

Send

Apcirecs Wisstod

For four secson:, Morwegion Ancdrecs
Wiestod integrated his rernorkakls
=T

Tirzy Mordstrdem

Tincd Hordstedimn grew ug in
Helsingloryg in southem Sweadan
wikhiere her ponent..

New Scandinavian
Cooking

* Internasjonalt
kokkeprogram med
utbredelse i over 100 land
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Import av krabber til Frankrike

Mengde i tonn
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Hjemmekonsum krabber
Frankrike P11
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Auchan oktober

5,99 EUR/Kg




Eksportutvikling kongekrabber
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Eksportutvikling kongekrabber 2009: 239,2 mill

2010: 164 mill
-31%
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Eksportutvikling kongekrabber
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La oss trekke lasset sammen = Bedriftstilpasning

Caranguejo Vermelho Real da Noruega

Receitas Espect.ais H Um pais onde as montanhas se erguem do mar. Onde as
f . dguas, movidas pelo vento e guiadas pelas correntes, formam

" . ondas imponentes. Mas, mesmo um ambiente hostil pode ser

i i o . . ‘ ~ generoso. Porque nas profundezas das dguas geladas, limpas

e salgadas, hd muitas riquezas. cendo lentamente e
pacieniemente amadurecendo. Tesouros do oceano gue
deram vida as costas e aos fiordes nornegueses, por milénios,
e foram capturados por homens habilidosos que aliam drduas
experiéncias de vdrias geragdes com as mais modernas
tecnologias. Homens do mar, eles aprenderam a aceitar seus
presentes com respeite e amor ¢ a manused-los com
humildade e cuidado.

Pescados do Mar da Noruega: criados em dguas limpas e

J‘"._ g ¥ - { . y geladas.

MATHIAD
Moo s,
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La oss trekke lasset sammen = Bedriftstilpasning

King Crab, o Caranguejo Vermelho Real da Noruega

(Paralithodes camtschaticus)

O Caranguejo Vermetho Real da Noruega lem
varias possibilidades de preparo, Sua carne é tao gostosa
que basta cozinhar as patas e servi-las. Mas também ¢
deliciosa cozida a vapor, fria ou assada, com diferentes
temperos.

A, pesca norueguesa dessa espécie representa apenas
um pequend percentual da pesca mundial desse tipo de
caranguejo. Mas, apesar da pouca quantidade, o
Caranguejo Vermelho Real da Noruega tem se desta-
cado no mercado mundial. Os motivos sdo varios, mas o
principal ¢ sen notivel tamanho. Seu peso médio de 4.3
quilos, enquante um caranguelo do Alasca, o pais que
Imais pesca essa espécie, tem peso médio de 3 quilos.

A pesca do "King Crab™ noruegués é reali- -
zada no litoral norte, com pequenas embarca-
goes costeiras, Ele é pescado em quantidades
lirnitgdas, o yue lorma l.lmﬁi\c] O Imanuseio '
cuidadoso de cada caranguejo, proporcionan-
do ao crusticeo uma qualidade excepcio-
nalmente boa, além de garantir sua susten-
tabilidade. O Caranguejo Vermelho Real
da Noruega foi introduzido no fiorde de

Murmansk nos anos 60 ¢, desde entio, se propagou por
prandes dreas no sul do mar de Barents. O programa foi
realizado pelos russos apds minucioso planejamento.
Milhares de caranguejos jovens e adultos foram
transferidos, durante anos, do mar de Okhotsk, na costa
do Oceano Pacifico, ao fiorde de Murmansk.

Em meados dos anos 70, teve inicio a pesca
secundéria, em pequena escala. Mas foi 56 na primavera
de 1992 que esse tipo de caranguejo passon a ser pescado
em grandes quantidades, nas dguas noreguesas, mais
especificamente na pesca de rede e linha perto da costa
oeste de Finnmark, no norte do pais. Somente no outono
de 2002, a Norugga iniciou a pesca comercial da espécie.

O Caranguejo Vermelho Real da Noruega vive

em dguas [rias e é encontrado em 4guas rasas a
500m de profundidade, dependendo de idade,

| tarmanho, sexo e estagao do ano. Os caranguejos

Jovens escondem-se em dguas rasas, entre pedras
e algas marinhas, onde podem sz esconder dos
inimigos naturas. Us caranguejos adultos prefe-

rem dguas mais profundas e vivenl na maior
partedo ano em fundos de areia e argila.

»

A empresa Mathias Bjerge tem o privilégio de oferecer o puro sabor
do Caranguejo Vermelho Real da Noruega.

Sempre fornecemos aos nossos consumidores produtos da mais alta
qualidade, como este, que ¢ totalmente natural, sem adicOes
quimicas. Saudével, tem sabor refrescante de mar, que conguistou
chefs de todo o mundo. Se vocé quer surpreender sua familia ou
amigos com um produto de sabor exdtico eselicioso, recomendamos
que experimente o “Mathias ArticKing” | ;

Com certeza, vai querer repetir a experiénciamuitas vezes!

¥ 3oy

. S
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Budsjett 2011

Marked 2011
Norge 900 000
Frankrike 700 000
Sverige og Finland 1400 000
Storbritannia 500 000
Japan 400 000
Analyse 200 000
Annet 1 000 000
Totalt 5100 000
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Norsk Sjgmat.

Fra kalde, klare farvann.




