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Norges eksport av torskefisk fordelt pa markeder

450 000 12 000 000
400 000
- 10 000 000
350 000 /
300000 8 000 000
4
£ o
S 250000 §
2 - 6000000 S
€ 200 000 T
2 2
150 000 4 000 000
100 000
- 2000000
50 000
0 T T T T T T T T 0
2005 2006 2007 2008 2009 2010 Jan-mai.10 Jan-mai.11

BN Portugal W Brasil S Danmark BN Storbritannia WEEm Kina WS Andre

Total verdi

Eksportutvalget for fisk Nﬁﬁ:ﬁi
www.seafood.no @



Norges eksport av torskefisk fordelt pa art
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Prisutvikling per art
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WWHEFs fiskeguide

FISKGUIDEN VISAR VAGEN

Det bista valet av fisk. Bestinden av
fisk dr rikliga, forvaltas vil och fisket
sker pd ett mer héllbart sitt.

Ténk efter! Viss osikerhet finns kring
fisket och de odlingsmetoder som
anvands.

Lat bii D>

Undvik dessa fiskar helt. De kommer
frin dverfiskade bestdnd och/eller ir
fingade eller odlade pd ett siitt som ska-
dar andra marina arter eller miljon.

CORTFIERAT
ol

Titta efter de har miljémarkena i butiken:
MSC, Marine Stewardship Council
{msc.ﬂorg] och KFEAU {krav.se).

De star fir ett uthalligt fiske som bevarar
mangfalden och frimjar en ekologisk
produktion.

Abborre (insjdar)

Alaska pollock 2
Blamussla, ostron G (odlad)
Gddda (insjéar)

Gos L2

Havskrafta .2 s (burfingad)
Hoki -«ff®

Hummer (svensk)

Halleflundra L2

Kapkummel %

Kolja LA G

Krabba (svensk burfangad)

Lax 2 G

Makrill L% (lokalt fingad)
Nordhavsraka . Gua
Radspitta [ 2

Sej %@ (Nordostatlanten)

Sill (4% G@av (Nordostatianten)
Skarpsill

Skrubbskadda (Ostersjon)
Tonfisk (albacor, skipjack) L2
Torsk (% s (Gstra Ostersjon)
Tunga %2

Abborre (Ostersjon)

Alaska pollock

Gadda (Ostersjon)

Havskrafta

Halleflundra (odlad)

Kolja

Krabba

Kummel, kapkummel

Lake (insjoar)

Lax (Ostersjon, odlad Nordeuropa)
Langa (Island, Barents hav)
Nordhavsraka (Nordostatianten)
Piggvar (odlad)

Regnbage (odlad Nordeuropa)
Rading, oring (odlad)

Rodspatta (Ostersjon, Nordsjan)
Sik (insjdar)

Sikldja

Sillistromming (Ostersjon)
Sdtvattenkrafta (odlad, signalkrafta)
Tonfisk (skipjack)

Torsk (odlad, Island, vastra Ostersjéin)
Tunga

LAT BLI

Blamussla, ostron (trélad)

Haj, rocka

Hajmal/pangasius, tilapia
Havskatt

Halleflundra, liten halleflundra
Kummel, kapkummel (tralad)

Kungsfisk/uer

Lake

Lax

Lénga ‘1
Marulk

Nordshavsraka (Island,
Nordvastatlanten)

Piggvar

Regnbage (odlad Chile/Turkief)
Rading (wid)

Rodspatta (bomtralad)

Sik (Ostersjdn)
Sotvattenkrafta (flodkrafta)

Tonfisk (blafenad, guifenad)
Torsk

Tropisk raka/scampi/jatteraka
Tunga (tralad)

Al
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n Lavpriskjedne vokser sterkt i Vest-europa

Hyper- og supermarkedene domminerer varehandelen

Sales by Channel: Western Europe, 2010 - 2015
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n Hypermarkeder - hvordan vinne filbale kunder?

Hypermarkedene forandres i Europa

* Nye formater testes ut for 4 tiltrekke nye
kunder:

— Mindre og kompakte butikker som bare
selger matvarer

— Butikker med spesielle omrader (utenom
matvarer) som drives av
merkevareprodusenter

— Utvidet service og underholdning for &
tiltrekke kunder




m Click and Collect

* Forbrukere gnsker
fordelen med nett-handel,
men unnga problemene
med levering (tid,

kostnader, gdeleggelse
etc.)
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Matkasser er et av svarene

Globalkniv pa kopet!

Det hilv br en S5-dagarskasse {‘rﬁw
Middagsfrid (£75:-)

Det hilr fr en Globalkwniv. S
Den hr du pl Ripet nir du

startar din prenumeration.
4 /

Du hilmatar ut den L ubvalda .
Vérde
995..

Electrolux Home butiker

4

Middag for hela veckan

-

L. ia en meny for vardag eller helg. Fa baksidan

2. Ta en plocka-sjalv-kasse. Allra enklast blir det

Bii kund

pa enklaste satt!

-, * =
Vardag €'E) Vardag ¢ Helg

s

i ER
hittar du den kompletta inkopslistan. A *4]

L&
om du sjdlvscannar*. =2

3, Folj inkdpslistan. Varumarke och prisniva
véljer du sjalv fér varje ingrediens
{
Betala | kassorna och du &r redo att laga. | = .
. “> r
Smaklig maltid! i ) ' C.l-‘—’,_,’-

—
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Laksenaeringen gker pa hjemmemarkedet

(irkemanern

SMAKFULLT - HELT ENKELT!

~ SISTE vom
3 26.06.201 1“0“’

&1100g
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LAKSERULL @
’ NATURELL

33‘5 FOHBR!{I%SDAG

NerTovext: 100 g
Kjolevare 0-4'C
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Valg av strategi

Fra ravare

Norsk
Kvalitet

Naturlig

Trygg a spise
Troverdig forvaltning
Stgrrelse

TILLIT

. Eksportutvalget for fisk Nfl‘li_ai
Bygge merkevare rundt disse egenskapen ww seafoodro (@2
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Nar kommer indrefilet av Skrei i butikk?

lllustrasjon:
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Portugal

=~ BACALHAU E DANORUEGA

N ORGE www.mardanoruega.com
-~

PRODUTOS DO MAR DA NORUEGA

> ¥

Garantia
de origem

'lt, 91 % m F[ 77/ 4
Caixa Postal 767 Sentrum, 6001 Aalesund, Noruega
www.codfish.no
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Bacalhau
da Noruega

Cod Gadus morhua
0 auténtico

Bacalhau da Noruega em tima forma

JORNKY HAABERG

0 materal sobee a Noruega pu- O consumidores podemter ~ dada de 577.500 toneladas, em
blicado no cadero Turismo da nmdmmmhﬂ]m 2010, para 703 il toneladas. A Co-
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Olces aima: "0 plano aterado brante 2 velha radicho de quase
i valado em 201 e 0 ces: desse pro-
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de togter

Vocé sabia
que 1kg de i e .
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http://www.gettyimages.com/detail/sb10067980h-001/Digital-Vision
http://www.gettyimages.com/detail/87298080/Image-Source
http://oglobo.globo.com/

Klippfiskproduksjon i Kina

S .

e o A' PN

B I . e e ettt

A
 NORGE
R it

g S

Eksportutvalget for fisk

VA

/.seafood.no




. P
Eksportutvalget for fisk 'N%R%
www.seafood.no



Frankrike

Oppskriftshefter i butikk Oppskriftshefte i pre-pakk
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% LA METHO

3 recettes raffindes et savoureuses NOR‘I EGIENNE

pour des moments d'exception

LA METHOD® INE A [;
EGIENNE e R\/EGXENN
NORY “ ,

fow swouer n cabld deceston, chosior s Mtode
regarra

Une cuisine simple et raffinée Dy 720 0ma 200,

S Ty - 5 reqas 3 domiciie 24 n Chef

s s s v o o da soR 59 orker dagapnar ur sk poion S orvERCOM E
O Bedoriprprieirigh it TSy o 2 e R‘]‘
. % s A

O ST
réalisée 8 parti de poissons de qualité

] SR s Sl e o
i o vt et vl s s
o s i oot o2

(o] o kot o pha boives i Nowign e sivibsve
35 A 310,38 rGSanar S 1S S ARG
e simerraton sy |t cabil] de NOReDe et un eison
AT, N, A B1268 TR (AT,
SOt pORSTTY.

La Méthode Nondglenna, a2 fa méthode frachaur et phisin

3 ramtas pour des menus
dexception |

Lo gaanrtis duns nd’mq«ulﬂmﬂ"“

® Descablllauds pé&chés dans I'environnement
exceptionnel des fiords norvégiens

® Une procadure de tracabliité et de controle
& toutes les étapes de la production.

®Des méthodes de péche uniques,
alliant savoir-faire ancestral et nouvelles

technologies, contribuant a la préservation
de l'espéce.

® Une allmentation salne grice & la forte
teneur en protéines et vitamines B2 du
cabillaud.

® Des recettes aux saveurs uniques pour des
moments d'exception qui régaleront vos
proches.

La Methude Norvégienne,
odle Ilidnurttplahlrl

uriques.

Pourdicosure fautes ot decabilu
TSITISE VO US ST WWW.OI S0NS TR O GECom

o b e gt o e

P e T e

Cabillaud de Norvége
Subez b b fahar & pace

SEASRA e

4 =
. o8
« Dos de cabillaud Mille-feuille Cabillaud

en persillade de cabillaud sauce moutarde
t et fatuccine aux iardons

Cabillaud de Norvege

suivez la méthode fraicheur & plaisir

LA M%’ I‘]{@D?ﬁ

NORVEGIENNE

Du 17 au 30 mai 2010, avec les poissons de Norvége,

UN VOYAGE EN NORVEGE A GAGNER‘k_
0 *-!?'

Pour participer, connectez vous sur : WWW.poisson-de-norvege.com
(veir au dos)

| tillegg fikk de capser, flagg og pris skilt
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Norsk Torsk,
NU annu gronare.

Tycker du att ett gott samvete &r den bista kryddan? DA ska du valja Norsk Torsk frén Barents hav.
Den fina matfisken har under 2009 och 2010 14tt tre viktiga godkannanden frin olika hail

1 januari 2009 gav WWF Norsk Torsk fran Barents hav grdnt ljus. Kort drefter godkande Sven
KRAV bestAnden i Barents hav och Norska havet 18r KRAV-markning. Och nui dagarna har fisken
blivit hallbarhetscertifierad enligt MSC:s (Marine Stewardship Council) mijdstandard 15r ett
vEs kDIt och uthdligt fiske. PA Norsk Fisk &r vi givetvis mycket glada &t att virt hirda arbete med
ett ansvarsfullt fiske givit resultat. Men gladast av alla &r nog vi som Siskar att 8ta torsk Men kom

ihhg att det ska vara Norsk Torsk frdn Barents hav.

Norsk Torsk fran Barents hav. NORGE

www.norskfiskse j

Sverige

. P
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Na er skreien her!

Den beste maten er den som er tilberedt med kjeriighet | noen f& vinter uker kommer skreien tll norskek ysten
i erighetens mrend. La det faste hvite fiskekjottet flake seg pd din tallerken pd igmrighetens dag.
P& valentinsdagen - 14, februar - starter shreisesongen

Spar etter Kvalitetsmerket Skrei®
Skrei merket med dette symbolet gir en garanti for st sireien er av aller hayeste kvalitet.

N‘M'«uﬂ"(

Oppskrifter og historien om skreiens vandring finner du pd www.godfisk.no

T e Pt Sy -

Norge
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www.godfiskno |
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Norsk Sjgmat.
Fra kalde, klare farvann.




